30-5

CELLER: CELLER LA PLACETA

TIPUS DE VI: NEGRE

CRIANCA: VI JOVE

VARIETATS: ULL DE LLEBRE, SAMSO, GARNATXA NEGRA
ANY: 2014

REGIO: D.O. MONTSANT

Ne AMPOLLES: 2100

VI ELABORAT AMB DIPOSITS D'ACER INOXIDABLE | FERMENTAT A BAIXA
TEMPERATURA. UNA PART DEL RAIM OUE S'HA UTILITZAT EN LA SEVA
ELABORACIO HA SEGUIT UN PROCES DE MACERACIO CARBONICA. EL RAIM ES
ECOLOGIC AMB CERTIFICACIO DEL CCPAE | DE VINYES PROPIES, VEREMA
MANUAL.

DESCRIPCIO ORGANOLEPTICA DEL VI

VI NEGRE DE COLOR VERMELL INTENS | DE MATISOS VIOLACIS, AMB EL VIGOR
PROPI DE LA SEVA JOVENTUT. DE CARACTER TOTALMENT AFRUITAT. EN NAS
TROBEM FAMILIES AROMATIOUES QUE REFLECTEIXEN LA TIPICITAT PROPIA DE LA
VARIETAT ULL DE LLEBRE, FRUITA VERMELLA (CIRERA, MADUIXA | PRUNA) |
REGISTRES DE LA LLAMINADURA “PALOTE DE FRESA’, PROPI DE LA MACERACIO
CARBONICA. HI TROREM TAMBE AROMES DE CARACTER BALSAMIC | A REGALESSIA.
FS UN VI FRESC, DE BONA INTENSITAT, UNTUOS | OUE OMPLE LA BOCA, AMB UN
TANI RODO | DACIDESA TOTALMENT INTEGRADA.

TEMPERATURA DE SERVEI: AL VOLTANT DELS 10°

EL PODEM COMBINAR AMB DIFERENTS TIPUS D’ALIMENTS, DES DE CARNS, PASTA,
PIZZA | FINS | TOT ALGUN PLAT PICANT.



