BLANC LA PLACETA

CELLER: CELLER LA PLACETA

TIPUS DE VI: BLANC

CRIANCA: VI JOVE

VARIETATS: GARNATXA BLANCA | MACABEU
ANY: 2014

REGIO: DO. MONTSANT

NS AMPOLLES: 641

VI ELABORAT AMB “DIPOSITS D’ACER INOXIDABLE | FERMENTAT A BAIXA
TEMPERATURA. EL RAIM ES ECOLOGIC, DE VINYES VELLES (60 ANYS) | PROPIES,
VEREMA MANUAL.

DESCRIPCIO ORGANOLEPTICA DEL VI

VI BLANC | VIU VISUALMENT, PRESENTA UNA BONA TRANSPARENCIA | EL SEU
COLOR ES GROC PALLA AMB EL RIVET VERDOS.

EN NAS, EL CARACTER PRINCIPAL DEL VI ES AFRUITAT, AMB LES AROMES
CARACTERISTIQUES DE LA VARIETAT GARNATXA BLANCA, FRUITA BLANCA |
GROGA. PODEM DIFERENCIAR ALTRES REGISTRES AROMATICS A CITRICS, LLIMONA
| ARANJA.

EN BOCA TE UN BON ATAC, ES AMPLI | DE GRAN VOLUM. AMB UNA ACIDESA BREN
INTEGRADA | UN FINAL DE BOCA FRESC DE CARACTER VEGETAL | BALSAMIC,

FS UN VI LLAMINER, PLE DE SENSACIONS EN BOCA, AMB GRAN PERSISTENCIA EN
BOCA | UNA RETRONASAL INTENSA.

TEMPERATURA DE SERVEI: AL VOLTANT DELS 8°

EL PODEM COMBINAR AMB PEIXOS, MARISC | CARNS BLANQUES.



